
APÊNDICES 

APÊNDICE A: QUESTIONÁRIO PERCEPÇÃO DOS FEIRANTES 

 



Voce tern conhecimento sobre o processo de separa1,ao de residuos? (Reciclaveis, * 
organicos para doa1,ao e rejeito) 

 

Q Sim 

 

O Nao 

0 Tenho duvidas 

 
 

 
Na sua opiniao, a forma incorreta/falta de separac;ao dos residuos favorece o desperdicio de * 
alimentos? 

Q Sim 

 

O Nao 

 
 
 

 
Na sua opiniao, quais osfatores que levam ao desperdicio de alimentos nas feiras? * 

0 Manejo inadequado dos alimentos pelo feirante 

 

0 Manejo inadequado dos alimentos pelo consumidor 

 

0 Clima/tempo (sol/chuva) 

 

0 Falta de conhecimento do consumidor em rela9ao ao aproveitamento integral dos alimentos, como talos... 

0 Falta de conhecimento do feirante em rela9ao ao aproveitamento integral dos alimentos, como talos e fo... 

0 Falta de conhecimento do consumidor em rela9ao asepara9ao correta 

0 Falta de conhecimento d o feirante em relac;:ao a separa9ao correta 

 
 
 

 

O que efeito com osresiduos da sua atividade/banca no final da Feira?* 

0 Doado para lnstitui9oes Sociais 

 

0 Encaminhado para alimenta9ao animal 

 

0 Coleta publica 

 

0 Nao sobra residuos 

 

O Outros... 
 
 
 

 

(Alto da Gloria) A respeito da limpeza contratada, para o p6s feira, voce acha que esse eum servi1,o 

essencial? 

Q Sim 

 

O Nao 



Voce sabia que a Organizac;ao Mundial da Saude recomenda o consumo diario de 400g de hortifruti 

(FLV - frutas, legumes e verduras) por dia, e que o brasileiro hoje, consome menos da metade do 

recomendado? 

Q Sim 

0 Nao 
 
 
 
 

Voce sabia 17% do que eproduzido NO MUNDO edesperdic;ado? * 
 

Q Sim 

 

0 Nao 
 
 
 

 
Voce sabia que 33 milhoes de BRASILEIROS estao em situac;ao de inseguranc;a alimentar e  * 
nutricional, e muitos destes passam fome todos os dias? 

 

Q Sim 

 

0 Nao 
 
 
 

 
Voce sabia que aproximadamente 30%dos residuos organicos que sao desperdic;ados estao * 
pr6prios para consumo humano? 

 

Q Sim 
 

0 Nao 
 
 
 

 

Na sua opiniao, o que pode ser feito para evitar desperdicio de alimentos nas Feiras? * 
 

Texto de resposta longa 
 



APÊNDICE B: SUGESTÕES E COMENTÁRIO DOS FEIRANTES 
 

Na sua opinião, o que pode ser feito para evitar desperdício de alimentos nas Feiras? 

"Produtos em excesso. Separação dos resíduos. Consciência do feirante e consumidor." 

"Doação, conscientização de aproveitamento integral, divulgação das feiras." 

"Orientação dos feirantes e consumidores. Forma correta de separar os alimentos." 

"Orientação para o consumidor de aproveitamento e de manejo do cliente." 

"Informação e divulgação, aproveitamento dos alimentos com aparência "feia". A importância de evitar produtos químicos 
para ter a melhor aparência. 

"Falta informação e conhecimento do consumidor. Principalmente de como é o alimento de verdade. 

"Articulação do poder público, start UP com coleta e destino" 

"Cobrir a feira de orgânicos, para evitar desperdício na chuva. Melhorar a estrutura do passeio para melhor locomoção." 

"Excesso de produtos / venda, ocasiona muitas sobras. Preço/ quantidade." 

"Trabalho de conscientização continuo, que o poder público deve promover, é uma questão de educar as pessoas, cultural. 
Aqui não temos desperdício por que cuidamos muito, o pouco que tem é porque o cliente, exige muito, e acaba 
desperdiçando." 

"Falta de consciência do feirante sobre o que fazer com os resíduos. Compromisso da Instituição Social em fazer a coleta." 

"Clima, muito calor ou chuva." 

"Por minha consciência, dou tudo que sobra, vou atrás das pessoas para doar" 

"Manejo correto dos feirantes e consumidores. Consciência do feirante." 

"Falta o braço da prefeitura para ajudar, é difícil o feirante ter a responsabilidade de doar o que sobra, de ir atrás de 
entidades, falta muito apoio, é muito fácil dizer vamos fazer um projeto e não darem apoio. O feirante tem que ir atrás de 
tudo e ainda é cobrado por todos." 

"Consciência maior do feirante. Falta de informação e conhecimento do feirante. Campanha de conscientização para o 
consumidor." 

"Melhorar ações de doações, educação de aproveitamento de produtos que não possam ser comercializados. Extinguir a 
cultura do alimento perfeito." 

"Cultura, questão de comportamento, Curitibano é cheio de pose, não quer usar casca, joga fora achando que é o máximo e 
não entende que o alimento é totalmente usado" 

"União dos feirantes com as Instituições e fiscalização do poder público." 

"O público é muito diverso, tinha que trabalhar com eles explicando, é hábito cultural, A prefeitura tinha que ajudar mais a 
estar aqui fazendo explicação e conscientizando as pessoas." 



APÊNDICE C: CHECKLIST FEIRA DE ORGÂNICOS PASSEIO PÚBLICO 
 
 

 Quantidade de Bancas avaliadas na atividade de hortifruti: 17 

 
 Dias de visita: 04/03/2022 e 16/09/2023 

 
 Relação ao Clima: Ensolarado, quente e seco 

 
 Tipos de resíduos observados no pós-feira: Alimentos que perderam valor 
comercial que se encontram aptos para consumo humano (Livres de 
restrições higiênico-sanitários) e rejeitos orgânicos(folhosas, ramos, talos e 
frutas). 

 

 
 Em relação aos resíduos orgânicos, é possível observar rejeitos considerados como evitáveis, ou 
seja, aqueles que poderiam ter sido consumidos? Não; 

 

 
 Em relação aos resíduos orgânicos, é possível observar rejeitos 
considerados como inevitável, ou seja, aqueles que usualmente não são 
consumidos? Sim, folhas e ramos. 

 

 
 Quanto aos rejeitos considerados inevitáveis, estima-se um volume de 85kg por sábado, devido 
a cada banca avaliada ser equivalente a pesagem 5kg. 

 

 
 Individualmente é possível visualizar a separação de resíduos em cada banca? Sim, é observado 
a separação dos resíduos considerados rejeitos inevitáveis e alimentos para doação. 

 
 Presença de serviço de limpeza pública no pós-feira? Não. 

 
 A feira possui instituições sócio assistenciais que coletam doações? Sim. 

 
 Há outras destinações referentes aos rejeitos orgânicos identificados? Quais? Sim, alimentação 
animal e prática de compostagem. 



APÊNDICE D: CHECKLIST FEIRA LIVRE DIURNA ALTO DA GLÓRIA 
 
 

 Quantidade de Bancas avaliadas na atividade de hortifruti: 35; 

 Dias de visita: 04/03/2022 e 16/09/2023; 

 Relação ao Clima: Ensolarado, quente e seco; 
 
 

 Tipos de resíduos observados no pós-feira: 
Alimentos que perderam valor comercial que se 
encontram aptos para consumo humano (Livres de 
restrições higiênico-sanitários), rejeitos 
orgânicos(Folhosas, ramos, frutas, cascas, talos e 
legumes), recicláveis(Papelão, madeira e plásticos). 

 
 
 
 
 

 
 Em relação aos resíduos orgânicos, é possível observar 
rejeitos considerados como evitáveis, ou seja, aqueles que 
poderiam ter sido consumidos? Sim; Frutas, legumes e 
verduras. 

 
 
 
 
 

 
 Em relação aos resíduos orgânicos, é possível observar rejeitos 
considerados como inevitável, ou seja, aqueles que usualmente não são 
consumidos? Sim, folhas, cascas e ramos. 

 
 
 

 
 Quanto aos rejeitos considerados inevitáveis, estima-se um volume de 525kg por sábado, 
devido a cada banca avaliada ser equivalente a pesagem 15kg. 

 Individualmente é possível visualizar a separação de resíduos em cada banca? Na maioria 
dos casos não, apenas em algumas identificamos a segregação dos resíduos. 

 Presença de serviço de limpeza pública no pós-feira? Sim. 

 A feira possui instituições sócio assistenciais que coletam doações? Sim. 

 Há outras destinações referentes aos rejeitos orgânicos identificados? Quais? Sim. 
Alimentação animal. 
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